LES GAURRES

Ingrédients :
— 2508 de farine
— 1 cuillere a cafeé de sel
— 4 CEUFS
— 758 de beurre
— 1 Ssachet de levure
— 1 Verre de lait
— 1Verre d'eau
— 608 de sucre
— 2 sachet de sucre vanillé

1. Mélanger |a farine et |e sel. Faire un puits ety
casser |es CEUfs.

2.Ajouter |e beurre fondu, le |ait et ['eau.

3.Fouetter

¢.Ajouter |e sucre, |e sucre Vanillé, I'huile, |a
levure.

5.Fouetter 3 houveau.

6. aisser reposer |a pate penhdant 30 minutes.

7.Verser a pate sur un moule 3 gaufrier huilé.

8.Faire Cuire 3 mihutes Chaque gaufre.

Bon appétit ! OO0

http://ritamoutarde.eklablog.com/



[.es gaufres

Pour faire des gaufres, nous avons besoin...

1. Copie unh par un les ingrédients :

de la farine

......................................

..............................................

......................................

..............................................

......................................

2. Barre les ingrédients intrus :

De la levure

De l'eau

Du jus d'orange

Des oeufs

Du sirop a la menthe

De la farine

Du gruyere

Du poivre

Du sel

3. Trouve la guestion de chague réponse :

Il faut fouetter deux fois la pate. = Combien de fois faut-il fouetter la pate ?

La pate doit reposer 30 minutes.

CoMDbIEN de IE@MPS........uuueeeeeeeeeeeeeereeeneneeeeeeeeeeensssseseseesesssssssssssssenes ?

La pate doit étre versée sur un moule a gaufrier.
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